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 Identification du lycopène des tomates
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Protocole expérimental
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La chromatographie sur couche mince permet de séparer les espèces chimiques contenues dans un mélange et aussi de les identifier par comparaison.
Eluant : 90% d’hexane et 10% d’éthanol et d’acétone

Interprétation
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QUESTIONS

1- Combien d’espèces chimiques a-t-on identifié pour chaque dépôt R, K et J ?


2- Dans quels extraits a-t-on mis en évidence la présence de lycopène ?
3- Calculer le Rf du lycopène


4- Pourquoi a-t-on mis un couvercle sur la cuve à élution ?


5- Trouver les formules brutes des 3 constituants de l’éluant à partir de leur formule topologique.
CHROMATOGRAPHIE
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Il faut maintenant vérifier que tu as bien  extrait du lycopène des tomates





J’ai déjà fait  avec une spectrophotométrie





Maintenant, tu dois faire une chromatographie








