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LES COLORANTS DES

BONBONS SCHTROUMPF
Document 1 : composition des bonbons schtroumpf :
Sirop de glucose, sucre, gélatine, dextrose, colorants : carmins, bleu patenté, lutéine,
acidifiant : acide citrique, arémes, agents d'enrobage : cire d'abeille, cire de carnauba.
Document 2 : la luteine
Formule topologique La lutéine E161b est un colorant

jaune d'originenaturelle et

OH généralementrapportée comme
sans danger, ou sans danger a
doses alimentaires. 'additif est
cependantextraitdelafleurde

HO™ SN tagette parsolvants chimiques

toxiques comme I"hexane.
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La lutéine a des propriétés antioxydantes et elles filtrentla lumiére bleue, deux actions qui contribueraient, selon
les chercheurs, a prévenir la dégénérescence de la rétine.

Document 3 : le bleu patenté et sa DJA

AL Colorant bleu synthétisé a DJA : dose journaliere admissible
HC™ N° CHs | hartirde produits pétroliers C’estla dose journaliére admissible
exprimée en mg/kg de masse
N°C.E.E.:E131 corporelle
*Type: Colorant.

HO l *Nom: Bleu patenté V.

Q O HO ‘ )CH3 *Couleur:Bleu.

S N *DJA : 2,5mg/kg
o}

*Remarque: Produit chimique. Innocuité non établie.
HiC Produit mal connu. Risque d’allergies. Interdit aux USA.

'acide carminique (C;;H57043) est un éther de couleur rouge présent naturellement
chez la cochenille. Cet insecte produit I'acide pour se protéger des prédateurs.
L'acide carminique est I'agent colorant du carmin. OH O

Solide friable ou poudre rouge a rouge foncé. U'extrait de
cochenille est généralement un liquide rouge foncé mais
peut également é&tre séché pourobtenirune poudre.

Cette substance n'est pas classée comme dangereuse selon la législation de I'Union Européenne.




Document 5 : FONCTIONS CHIMIQUES
Il existe des groupes caractéristiques d’atomes présents sur des molécules quileur conférent des propriétés particuliéres.
Voici quelques fonctions chimiques : (R représente unechaine carbonée quelconque)
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etheroxyde alcool phénol cétone aldéhyde

QUESTIONS

1- Quels sont les noms et les couleurs des colorants utilisés dans les bonbons
Schtroumpfs ? Indiquer également leur éventuelle toxicité, effet thérapeutique et
leur origine ( naturelle ou synthétique).

2- Le colorant jaune
a. La formule topologique de la lutéine est indiquée dans le document 2. Sur

cette représentation rajouter les carbones et les hydrogénes non
représentés pour avoir ainsi la formule développée. En déduire la formule
brute. Quelle fonction chimique trouve-t-on sur cette molécule ?

b. Comment est extraite la lutéine ?

c. Que signifient les 3 pictogrammes de sécurité ci- x & %
contre associés a I’hexane ? A quoi faut-il veiller
quand on extrait la lutéine des fleurs de tagettes
avec |I’'hexane ?

d. L'hexane est un hydrocarbure avec une chaine linéaire de 6 carbones, Il ne
contient que des atomes C et H. Trouver ses formules développée, brute et
topologique.
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3- Le colorant rouge
Le rouge carmin extrait des puces mexicaine contient en particulier de I'acide
carmique. Entourer en les numérotant les fonctions : (1) acide, (2) cétone, (3)
etheroxyde sur le schéma de cette molécule.

4- Le colorant Bleu
Quelle est la dose journaliere admissible en mg de bleu patenté pour une
personne de 60 kg ? Sachant qu’un bonbon schtroumpf contient 4 x 10™ g de
bleu patenté, combien de bonbons schtroumpf cette personne peut-elle en
manger en une journée sans dépasser la DJA ?




